
Les pièces cocktail chaudes  
Nos classiques : quiche, pizza, feuilleté aux anchois, mini friand 
Nos régionaux : mini pâté berrichon, galette berrichonne feuilletée  
et ou à l’ancienne, mini pâté boudin noir tomate séchées     
                                              Soit 0.75 € TTC pièce    
 
                                                                      
Les prestiges :  Mini choux croquant escargots, croustillant de gambas  
Mini coquille st Jacques  
,                                    Soit 2.00 € TTC pièce  
 
 

Les mignardises sucrées 
 
Chouquette sucrée  soit 0.60 € TTC pièce 
Petits fours sucrés (éclairs, tartelettes, choux, entremet, macarons, cannelé….)  
                        soit la pièce 0.95 € TTC  
 
                                                 ********           

Les pièces cocktail dînatoire ou dêjeunatoire  
 
 Nos Navettes : 
 (petit pain sandwich garni, salade verte ou beurre ou mayonnaise)  
A la viande : rosbif, rôti de porc  
Ou Rillettes de poissons filet de truite ou  carpe fumé de la Brenne 

Au fromage (brie, Valençay, fourme d’Ambert, ou autre)  
  Soit 2.50 € TTC pièce  
 

Au magret de canard fumé fromage frais ,Au Saumon fumé 
        Soit 2.90 € TTC pièce  
 
 
 

 Pour  cocktail basique  se baser sur 6 à 8 pièces salées et 3à 4 sucrées 
Pour cocktail déjeunatoire ou dînatoire 12 pièces salées minimum et 4 sucrées  
  
 

Nous pouvons vous établir un devis personnalisé  nous consulter commande  
minimum 15 jours avant votre réception  
                                          au 02 54 34 15 20  
                              ou par email à  siguret-traiteur@orange.fr 
TARIF 2024 
 
 
IPNS ne pas jeter sur la voie publique  
  

Notre carte cocktail 

PRIX TTC/ personne 

Centre Commercial de Beaulieu 6 Place de Champagne  

36000 Châteauroux                                                                   

Tél.  02 54 34 15 20 

 

Et Panier sympa 1 Place de l’Eglise 36250 Niherne                   

Tél. 02 54 29 80 83 

                      

E-mail : siguret-traiteur@orange.fr 

 Siguret Traiteur 

CHRISTOPHE SIGURET 

TRAITEUR EI 



                            

            

                                                                                     
  

                         Madame, Monsieur, 
 
 Nous tenons tout d’abord à vous remercier de nous avoir sollicités et sommes heureux 
de vous faire parvenir notre plaquette présentant nos prestations traiteur à l’occasion 
de votre cocktail. 
 
  
  

 
Dans l’attente et le plaisir de vous recevoir, recevez, Madame, Monsieur, l’expression 
de nos sincères salutations. 
                                                                             Christophe et Patricia SIGURET 

Forte d’une expérience de plus de 50 ans, La maison Siguret, représentée aujour-
d’hui par Patricia et Christophe Siguret avec toute leur équipe mettra tout son sa-
voir-faire à votre service pour que votre réception soit un instant inoubliable et 
d’exception.  

Nos propositions sont bien entendus modulables et peuvent s’affiner en fonction de 

vos souhaits. Nous restons à votre entière disposition pour répondre à votre de-

mande et vous proposer un devis personnalisé, lors d’une prochaine rencontre 

                 
 Les pièces cocktail froides  

 
 Hérisson (crêpes saumon fumé et jambon sec, pics de mini rillons)  
                         Soit 35 € TTC pièce (80 minis pics) 
                                                    ********* 
Nos pains surprises : (80 toasts)  
          Assortiments de charcuteries et saumon fumé à 35 € TTC pièce  
          Aux poissons (saumon fumé, divers rillettes de poissons) à 40€ TTC pièce 
                                                 ********* 
 Les brochettes festives à la saison:  
melon ou pastèque  jambon de parme, à l’italienne tomate cerise mozzarella   
                                         soit 1.50  € TTC pièce ( à la saison) 
 
                                                 ********* 
Panier de légumes crus (radis, céleri, carottes, champignons, tomate cerise) avec sauce 
fromage blanc tomate et aux fines herbes   ( à la saison) 
                                          soit 3.00 € TTC par personne 
           
                                                ********* 
Mini cuillère et  verrine cocktail :fromage frais de chèvre magret de canard fumé,  
                  ou au saumon fumé     soit 2.00 € TTC pièce  
          Ou pain d’épice foie gras confiture d’oignons soit la pièce 3.00€ TTC  
 
                                                 ********* 
Les canapés :   au saumon fumé, fromage frais magret fumé, jambon de parme   
Ou autre charcuteries  
Et nos régionaux aux filets de carpes fumées ou anguilles de la Brenne, 
 rillettes de truites fumées ( sur commande sous  8 jours au minimum) 
                                         Soit la pièce 0.90 € TTC  
 
                                               ********* 
Mini bun’s rillettes avec truite fumé ou saumon fumé  
                          Ou au fromage frais magret de canard fumé 
                          Ou tartare de tomate jambon de pays  
                                          Soit la pièce 2.00 € TTC 
 
                        Ou  ganache de foie gras  soit la pièce 3.00€ TTC  
 
                                                 ********* 
Tartelette caviar de tomate jambon de pays  
                           ou avec tartare de pommes granie noix de st jacques  
                                           Soit la pièce 1.90 € TTC  
                                                
                                                 ***********                                       
 
  
 


